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NORMAS DE PRODUCCION DE FRUTAS Y HORTALIZAS EN LA OPFH COCAMPA

1. Medidas culturales generales.

Obligatorias:

J Los substratos deberdn  ser
adecuadamente reciclados, siempre
que sed agrondmicamente
aconsejable.

e La retirada para su reciclado o
vertido confrolado de pldsticos de
acolchado, de cubiertas u ofros.

Recomendadas:

¢ En los cultivos anuales, siempre que sea
posible, deberd establecerse un programa
de rotacién de cultivos de, al menos, tres
hojas.

Prohibidas:

* El abandono de restos pldsticos, envases
y otros residuos.

e La quema de restos vegetales, salvo
cuando sea expresamente autorizada y/o
recomendada por cuestiones fitosanitarias.

* El uso de Policloruro de Vinilo (PVC) en los
materiales de acolchado.
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2. Preparacién del terreno.

Obligatorias:

* Mantener y mejorar la fertilidad del
suelo mediante:

El mantenimiento del nivel de
materia orgdnica.

El mantenimiento  de la
biodiversidad del agrosistema.
Técnicas que eviten la
compactacion.

Recomendadas:

e Las labores se realizardn respetando al
mdaximo la estructura del suelo y, a ser
posible, sin  volteo. Se evitardn las
escorrentias  y los  encharcamientos.
Asimismo se tendrd en cuenta la pendiente
del terreno para la adecuada
conservacién del suelo adaptando las
dimensiones y caracteristicas de las obras
de conservacién (terrazas, bancales,
lomas) con el fin de evitar fendmenos de
erosion.

e Eliminar las malas hierbas y restos
vegetales de cultivos anteriores en la forma
adecuada y con la suficiente antelacion
con respecto al cultivo siguiente, pudiendo
quedar sus restos sobre el suelo cuando no
representen un riesgo de transmision de
plagas o enfermedades de los vegetales, o
en la agricultura de conservacion.

« El mantenimiento de la proteccién
del suelo durante el mayor tiempo posible
mediante una cubierta vegetal cultivada o
no.

« Cuando sea necesario, las
desinfecciones de suelo con técnicas de
solarizacién o biofumigacion.

Prohibidas:

* Desinfecciébn del suelo mediante
fratamientos quimicos, salvo Cas0s
excepcionales, pudiendo generadlizarse
para una determinada zona o comarca si

estd técnicamente justificado.

e Uso de forma reiterada y sin criterios
agrondmicos de todos aquellos aperos de
labranza que tiendan a la destruccién de
la estructura del suelo y den lugar a la
formacién de suelo de labor.

Pag.2de 14




MayO07

NORMAS DE PRODUCCION DE FRUTAS Y HORTALIZASDE COCA M P A

3. Siembra y plantacién.

Obligatorias:

e Emplear materia vegetal procedente
de productores oficialmente
autorizados, exceptuando las
variedades locales y el restante
material producido por los socios.

e Emplear, si existen, cultivares
resistentes o tolerantes a alguna de las
enfermedades importantes de la
especie y adaptados a las condiciones
locales.

* Eliminar previamente todo el material
vegetal que presente sintomas de
enfermedad, o un desarrollo anormal.

* En plantaciones de cultivos lenosos,
los patrones se adaptardn a las
condiciones eddficas y a los riesgos
mds comunes.

e El material de plantacion, la
densidad, el momento y dosis de
siembra, las rotaciones, el marco de
plantacion y la posibilidad de
asociacién con ofros cultivos, se
adaptardn a las condiciones locales.

Recomendados:

» Emplear material vegetal certificado.

« La plantacion de frutales de la misma
variedad en toda la parcela, salvo los
casos donde se recomiende lo contrario
para una mejor polinizacién.

» Nofificar a los Técnicos de la
Cooperativa la fecha de siembra en
cultivos anuales.

Prohibidas:

e El uso de patrones, combinaciones
injerto-patrén o variedades especialmente
sensibles a determinadas enfermedades de
especial incidencia.

* La plantacion de cultivares de citricos
incompatibles por que provoquen la
aparicién de semillas en sus frutos.
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4. Enmiendas y fertilizacion

Obligatorias:

* El suministro de nutrientes se realizard
fundamentalmente via suelo.

e En cultivos intensivos, la base para
estimar las necesidades de macro
nutrientes excepto el nitrégeno, serd el
andlisis fisico-quimico del suelo, al
menos, uno cada cinco anos.

« Serd obligatorio al menos mantener
el nivel de materia orgdnica del suelo.

e Respecto al nitrégeno, deberd
definirse para cada cultivo de los
principales y en funcidén del tipo de
suelo y demds factores.

¢ Los oligoelementos sélo se aplicardn
cuando un andlisis previo lo determine

o se tenga constancia de su
deficiencia.

e Los purines y demds residuos
semiliquidos de explotaciones

ganaderas aportados al suelo deberdn
ser previamente tratados por alguno o
varios de los sistemas conocidos.

Recomendados:

« Para los macronutrientes se realizard y
aplicard un programa de fertilizacion para
cada cultivo y unidad de cultivo y un
programa general de fertilizacién para
toda la rotacidn  potenciando la
aportacion de fertilizantes naturales vy
reduciendo los quimicos de sintesis.

e Realizar un seguimiento analitico al
cultivo (hojas, frutos, etc.) para comprobar
que el programa de fertilizaciéon adoptado
es el adecuado o, en ofro caso, para su
correccion.

« Deberdn redlizarse las enmiendas
necesarias siempre que el pH del suelo se
aparte sustancialmente del valor aceptado
como éptimo para el cultivo, o cuando las
caracteristicas fisicas o quimicas del suelo
asi lo aconsejen.

Prohibidas:

» Superar la cantidad mdxima tolerable por
hectdrea y ano de nitrébgeno total, asi
como los limites que se fijen de metales
pesados, de patdégenos y de otros
productos toxicos.

* Realizar aplicaciones de nitrégeno nitrico
en los mdrgenes de las parcelas lindantes a
corrientes de agua.
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5. Poda.
Obligatorias: Recomendadas: Prohibidas:

e En la readlizacién de la poda se
deberdn desinfectar los instrumentos
de corte cuando se cambie de
parcela o variedad.

e La poda se llevard a cabo con un
planteamiento  técnico, teniendo en
cuenta los principios fundamentales que
rigen dicha prdctica, para maximizar su
eficacia y rentabilidad.

e El sistema de poda de cultivos lenosos
deberd respetar el estado fisioldégico
éptimo de la planta, permitir una buena
aireacién y penetracion de la luz y de los
tfratamientos, y mantener una adecuada
relacién hoja/madera.

* Quema incontrolada de restos de poda.

* Abandono de los restos de poda en la
parcela, salvo en aquellos casos en los que
es una prdactica habitual del cultivo y estd
agrondmicamente aconsejado, debiendo
frocearse o triturarse en estos casos.
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6. Riego.

Obligatorias: Recomendadas: Prohibidas:

e Disponer de las caracteristicas |« Se  calculardn  anualmente  las | ¢ Utilizacién de aguas residuales urbanas sin

analiticas quimicas de la calidad del
agua deriego de la zona.

¢ Se tomardn medidas técnicas que
minimicen las pérdidas de agua en la
aplicacién del riego.

necesidades hidricas del cultivo basdndose
en los datos locales de evapotranspiracion,
utilizando para ello la informacién de la
estacion meteoroldégica mds préoxima, si es
representativa.

e Para la programacion de los riegos se
seguirdn métodos técnicamente
aceptados.

* El sistema de riego deberd disenarse para
cada parcela.

* Siempre gque sea posible se deberd llevar
un registro del agua de riego consumida y
si no, deberd hacerse una estimacion de la
misma.

e Deberdn utilizarse técnicas de riego que
garanticen la mayor eficiencia en el uso
del agua y la optimizacién de los recursos
hidricos.

la previa depuracion.

 Utilizacion de aguas caracterizadas por
pardmetros de calidad intolerables para el
cultivo, para el suelo o para la salud
publica.
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7. Control de plagas, enfermedades y malas hierbas.

Obligatorias:

e En el control de plagas vy
enfermedades, se antepondrdn los
métodos bioldgicos, biotécnicos,

culturales, fisicos y genéticos a los

métodos quimicos.

e La aplicacién de medidas directas
de control de plagas sélo  se
efectuardn cuando la estimacién del
riesgo lo indique.

¢ En el caso de resultar necesaria una
infervencidn quimica, las materias
activas a utilizar serdn seleccionadas,
entre las autorizadas, de acuerdo con
los criterios de menor clasificaciéon
toxicolégica para humanos, ganado e
impacto medioambiental, y por su
mayor eficacia en el control de la
plaga, el patdégeno o la mala hierba.

» Deberd protegerse la fauna auxiliar
en general.

Recomendadas:

¢ La estimacién del riesgo en cada parcela
se hard mediante evaluaciones de los
niveles poblacionales, estado de desarrollo
de las plagas y fauna Util, fenologia del
cultivo y condiciones climdticas.

e La aplicacion de medidas directas de
control de plagas se efectuardn cuando lo
indique el técnico responsable.

* No abandonar el control fitosanitario
antes de la finalizacion del ciclo vegetativo
del cultivo.

Prohibidas:

. Utilizaciéon de calendarios de

tfratamientos.

e En horticolas, utilizacién de herbicidas
dentro del invernadero una vez implantado
el cultivo.

e Utilizacion de herbicidas residuales en
suelos arenosos.

* El empleo de productos fitosanitarios no
selectivos, de larga persistencia, alta
volatilidad, lixiviables, etc.

* El empleo de productos fitosanitarios en
mdrgenes de cauces, embalses o depdsitos
de agua y en condiciones
meteoroldgicamente desfavorables.
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8. Aplicacion de productos fitosanitarios.

Obligatorias:

e En la aplicacién de productos
fitosanitarios, el aplicador deberd estar
cudlificado especificamente.

* En todo caso solo podrdn utilizarse
productos fitosanitarios inscritos en el
registro de productos y material
fitosanitario y aprobados
expresamente para el cultivo en que
se aplique.

e La maguinaria utilizada en la
aplicacién de productos fitosanitarios,
herbicidas, abonados foliares, efc.,
deberd encontrarse en adecuado
estado de funcionamiento.

Recomendadas:

e La  maquinaria utiizada en  los
tratamientos fitosanitarios se someterd a
revision y calibrado periddico, al menos
una vez cada cuatro anos en un centro
oficial o reconocido, o por el técnico
responsable, y todos los anos por el
productor.

* Los volumenes mdximos de caldo vy
caudal de aire en los tratamientos
fitosanitarios se ajustardn a los pardmetros
precisos, teniendo en cuenta el estado
fenolégico del cultivo para obtener la
mdxima eficacia con la menor dosis.

Prohibidas:

» La aplicacién de productos fitosanitarios
sin los equipos de proteccion individual
gue sean necesarios.

» La aplicacién de fitosanitarios cueando
las condiciones meteoroldgicas sean
desapacibles.
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9. Recoleccidn.

Obligatorias:

e La recoleccidn se redlizard en las
fechas y condiciones adecuadas para
evitar lesiones en los productos
vegetales que reduzcan su calidad vy
propicien la aparicion de patdgenos
causantes de podredumbre.

* Se eliminardn los productos vegetales
gue presenten sintomas con presencia
de patdégenos causantes de
podredumbres.

e Los productos vegetales deberdn
recolectarse en un estado de madurez
que permita alcanzar las exigencias de
calidad comercial.

e Los productos recolectados, hasta
tantfo no se envien al almacén
manipulador, se colocardn a cubierto,
para evitar la incidencia directa de los
agentes atmosféricos.

¢ Se tomardn muestras en el periodo
de recoleccidon y/o elaboracion, para
analizar la posible presencia de
residuos fitosanitarios y garantizar que
se han utilizado exclusivamente las
materias activas autorizadas y que se
cumple con los plazos de seguridad.

Recomendadas:

« Se readlizard andlisis de madurez de las
frutas al inicio de la campana de
recoleccién para comprobar que cumple
con los minimos de calidad.

Prohibidas:

» Abandonar el destrio en la parcela si su
presencia representa un riesgo para la
propagacion de plagas o enfermedades
de los vegetales.

* Efectuar la recoleccidn cuando los
productos vegetales estdn mojados, salvo
autorizacién, en condiciones meteo-
rolégicas adversas.
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10. Tratamientos post-recoleccién.

Obligatorias: Recomendadas: Prohibidas:

e SOlo se permitirdn en cosechas | ¢ Se debe dar preferencia a los métodos | ¢ La utilizacién para el lavado de aguas no
destinadas a conservacion prolongada | fisicos o con productos naturales, a los | potables.

o en las que esté técnicamente | productos de sintesis.
justificado.

e En el fratamiento con productos
guimicos de sintesis se utilizardn de
entre los autorizados aquéllos con perfil
toxicolégico mdas favorable y cuyos
limites mdximos de residuos estén
armonizados a nivel comunitario.
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11. Conservacion y aimacenamiento.

Obligatorias:

e Métodos de conservacidon que
mantengan una alta calidad interna y
externa.

e la calidad debe controlarse
periddicamente vy, especificamente,
antes de la comercializacion, teniendo
en cuenta aspectos de muestreo, tipo
de determinacion y limites de residuos
que garanticen la seguridad del
consumidor.

* Los registros de cada cdmara deben
conservarse por la entidad responsable
del almacenamiento.

e Los materiales de construccion
deben seleccionarse para evitar
cualquier tipo de contaminacion de los
productos almacenados.

e La limpieza, desinfeccion y lucha
contra los pardsitos de los lugares de
almacenamiento se redlizardn de
forma que no se produzca ningun tipo
de contaminacion de los productos.

Recomendadas:

Prohibidas:

e Utilizacidn de productos quimicos de
sintesis para lucha de plagas y pardsitos de
almacén, salvo casos que estén justificados
técnicamente y autorizados por la
Autoridad competente.
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13. Transporte, elaboracién y envasado (1).

Obligatorias:

* Los receptdculos y los contenedores
de los vehiculos utilizados para
transportar los productos vegetales
deberdn encontrarse limpios y en
condiciones adecuadas de
mantenimiento, con el fin de
protegerlos de la contaminacion, y de
forma que permitan una limpieza vy
desinfeccion adecuadas.

e Los vehiculos que lleguen a las
instalaciones  deberdn estar en
adecuadas condiciones de higiene y
cargados exclusivamente con
productos vegetales o compatibles.

e Registro de las partidas que entren,
en el que figure: producto, cantidad,
unidad de cultivo con tratamiento
homogéneo de origen.

* Inspeccidn visual de las partidas de
productos vegetales en la recepcion,
estableciendo un sistema de
verificaciéon de la calidad de los
productos entrantes.

e Toma de muestra del producto
sistematizada para la readlizacién de
determinaciones analiticas de calidad.

Prohibidas:

e Aditivos y coadyuvantes tecnoldgicos
distinfos a los que se autoricen en las
normas técnicas especificas de cada
producto.

* Métodos de transformacién que no se
autoricen en las normas  técnicas
especificas aungue lo permita la legislacion
alimentaria oficial.

* Utilizacién de agua no potable.
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* No se deben almacenar productos
guimicos ni desechos en las zonas de
recepciéon de los productos vegetales.

¢ Pulcritud permanente en las zonas de
recepcion.

« Los recipientes de evacuacion de los
residuos serdin exclusivos para este finy
se limpiardn periddicamente,
debiéndose establecer un plan de
limpieza para ello.

¢ La evacuacién de los residuos se
realizard en recipientes exclusivos para
este fin, que se limpiardn
periddicamente, debiéndo establecer
un plan de limpieza para ello.

e Los tfratamientos que se realicen vy los
coadyuvantes que se empleen,
deberdn estar autorizados e incluidos
en las normas técnicas especificas
correspondientes.

e E uso de tratamientos de
conservacién debe adecuarse a la
sitfuacidn y destino del producto,
principalmente para productos en los
que se efectie una conservacion
prolongada.
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14. Cuaderno de Explotacion.

Obligatorias: Recomendadas: Prohibidas:

e Existencia de un cuaderno de
explotacién por agricultor
estando disponible en todo
momento para los técnicos. El
contenido del cuaderno debe
comprender:

v' Datos generales: identificacién
del propietario y de la unidad
de cultivo.

v' Datos del cultivo.

v' Instrucciones: Tratamientos
fitosanitarios, fertilizantes y riego.

v' Ejecucién de las instrucciones.

e El agricultor debe anotar
cualqguier otra operacion sobre
el cultivo importante sin la
instruccién de su técnico y ha
de conservarse junto  al
cuaderno los andlisis de agua,
suelo, foliar, etc.

Pag. 14 de 14




